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ÜBER UNS
Eine einladende Atmosphäre, sympathische 
Gastgeber, die immer für dich da sind, der Einsatz 
von neuesten Technologien und der Anspruch 
durch frische Zutaten die beste Qualität zu garan-
tieren, machen die EATERY zu einem außerge-
wöhnlichen Ort. Daher setzen wir auf regionale 
Lieferanten und kurze Lieferketten und beziehen 
unser Fleisch frisch von einer Metzgerei, unsere 
Burgerbrötchen und das Brot von einer traditio-
nellen Bäckerei und auch das Gemüse beziehen 
wir soweit wie möglich von lokalen Partnern. Ne-
ben hochwertigem Fleisch und Fisch, bieten wir 
eine vielfältige Auswahl an vegetarischen und ve-
ganen Optionen, damit für dich und deine Freun-
de immer das passende Essen dabei ist. Auch 
wenn du es mal eilig hast oder dein Essen zuhau-
se auf der Couch genießen möchtest haben wir 
für dich die ideale Lösung - Unsere EATERY App. 
Damit kannst du ganz bequem von zuhause oder 
unterwegs dein Essen per Smartphone bestel-
len, bezahlen und anschließend abholen. Selbst-

verständlich ist unser gesamtes Verpackungs-
material biologisch abbaubar, alternativ kannst 
du auch unser eigenes Mehrwegsystem nutzen. 
Zusätzlich setzen wir bei unseren Restaurants 
auf 100% Ökostrom. Somit leisten wir unseren 
Beitrag, die Welt ein Stück nachhaltiger zu gestal-
ten. Du bist auch von der Vision überzeugt und 
möchtest ein wertvoller Bestandteil der EATERY-
Familie werden? - Kein Problem, sprich einfach 
unsere Servicekräfte an! Bei uns erwarten dich 
spannende und abwechslungsreiche Aufgaben in 
einem von Respekt und Wertschätzung gepräg-
ten Umfeld. Denn nur zufriedene und glückliche 
Mitarbeiter können unseren Gästen ein einzig-
artiges Erlebnis erschaffen. Vergiss nicht uns auf 
Instagram zu folgen, um keine Neuigkeiten mehr 
zu verpassen. 

Wir freuen uns schon darauf dich das nächste mal 
bei uns in der EATERY begrüßen zu dürfen.

Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Allergene und Zusatzstoffe können auf Nachfrage beim Personal
eingesehen werden.
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Lieblingsgericht 
Burger
Bowl
Wrap 
Ofenkartoffel

Beilage
Pommes
Süßkartoffelpommes 
(1 € Aufpreis)
Hausbrot
Beilagensalat
Coleslaw

Hausgemachte 
Limonade
oder
Eistee
Tafelwasser
kleines Bier

Einzelpreis
Lieblingsgericht

5,90 € Menüpreis

1. 2. 3.
Spare bis 
zu 40%

UNSER MITTAGSMENÜ
Täglich bis 14 Uhr
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Lieblingsgericht 
Burger
Bowl
Wrap 
Ofenkartoffel

Beilage
Pommes
Süßkartoffelpommes 
(1 € Aufpreis)
Hausbrot
Beilagensalat
Coleslaw

Cocktail
alkoholisch 
oder 
alkoholfrei

Einzelpreis
Lieblingsgericht

9,90 € Menüpreis

1. 2. 3.
Spare bis 
zu 25%

UNSER ABENDMENÜ
Täglich ab 17 Uhr
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TRUFFLE 
DELUXE 

13,90

CHICKEN OH 
MY GARLIC 

12,90
MASTERPIECE 

13,90

Upgrades für deinen Burger

Extra 150g Rindfleisch......................+6

Extra gebratene Hähnchenbrust.......+5

Extra Bacon......................................+2

Extra gebratene Champignons..........+2

Extra Grillgemüse............................+2

Extra Scheibenkäse..........................+1

Extra Jalapeños................................+1

Extra marinierte Gurken...................+1

Chicken Masterpiece....................12,90 
Gebratene Hähnchenbrust, Salat, Tomaten, Bacon, 
karamellisierte Zwiebeln, marinierte Gurken,  
Cheddar, BBQ-Sauce und Eatery-Burgersauce

Chicken Oh My Garlic...................12,90 
Gebratene Hähnchenbrust, Salat, Tomaten,  
Rucola, Grillgemüse, Cheddar, Knoblauchmayo  
und Eatery-Burgersauce

RINDFLEISCH BURGER

HÄHNCHEN BURGER

Masterpiece.................................13,90 
150g Rindfleisch, Salat, Tomaten, Bacon,  
karamellisierte Zwiebeln, marinierte Gurken,  
Cheddar, BBQ-Sauce und Eatery-Burgersauce 

Goatilicious.................................13,90 
150g Rindfleisch, Salat, Tomaten, Rucola,  
Walnüsse, Ziegenkäse, Feigen-Honig-Senf-Sauce 
und Eatery-Burgersauce

Truffle Deluxe...............................13,90 
150g Rindfleisch, Salat, Tomaten, Rucola,  
gebratene Champignons, Grana Padano,  
Trüffelmayo und Eatery-Burgersauce

Oh My Garlic...............................13,90 
150g Rindfleisch, Salat, Tomaten, Rucola, 
Grillgemüse, Cheddar, Knoblauchmayo
und Eatery-Burgersauce

Champions  Choice.........................12,90  
150g Rindfleisch, Salat, Tomaten, Bergjausen-Käse, 
karamellisierte Zwiebeln, gebratene Champignons, 
Sour Cream und Eatery-Burgersauce  

Holy Guacamoly.............................12,90  
150g Rindfleisch, Salat, Tomaten, rote Zwiebeln,  
gebratene Champignons, Bergjausen-Käse,  
Guacamole und Eatery-Burgersauce

Hot Chili........................................12,90  
150g Rindfleisch, Salat, Tomaten, rote Zwiebeln, 
Jalapeños, Cheddar, Jalapeño-Sauce 
und Eatery-Burgersauce  

Easy Cheesy...................................12,90  
150g Rindfleisch, Salat, Tomaten, rote Zwiebeln,  
marinierte Gurken, doppelt Cheddar und Eatery- 
Burgersauce
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Chicken Holy Guacamoly.................12,90  
Gebratene Hähnchenbrust, Salat, Tomaten, rote 
Zwiebeln, gebratene Champignons, Bergjausen- 
Käse, Guacamole und Eatery-Burgersauce

Chicken Easy Cheesy.......................12,90   
Gebratene Hähnchenbrust, Salat, Tomaten, rote 
Zwiebeln, marinierte Gurken, doppelt Cheddar und 
Eatery-Burgersauce
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VEGAN HOLY 
GUACAMOLY 

10,90

GREEN 
HOT CHILI 

10,90

GREEN 
GOATILICIOUS

10,90

Upgrades für deinen Burger

Extra veganer Bratling........................+4

Extra gebratene Champignons..........+2

Extra Grillgemüse..............................+2

Extra Scheibenkäse............................+1

Extra Jalapeños..................................+1

Extra marinierte Gurken....................+1

Vegan Masterpiece.......................10,90 
Umami Bratling aus Pilzen, Salat, Tomaten,
Grillgemüse, karamellisierte Zwiebeln, marinierte
Gurken, vegane Käsealternative, BBQ-Sauce und
Eatery-Burgersauce

Vegan Holy Guacamoly.................10,90 
Vegane Hähnchenalternative im Knuspermantel,
Salat, Tomaten, rote Zwiebeln, gebratene
Champignons, vegane Käsealternative,
Guacamole und Eatery-Burgersauce

Vegan Oh My Garlic.......................10,90 
Green Oat Bratling aus grünem Gemüse, Salat,
Tomaten, Rucola, Grillgemüse, vegane
Käsealternative, Knoblauchmayo und
Eatery-Burgersauce

Vegan Easy Cheesy.........................10,90 
Green Oat Bratling aus grünem Gemüse, Salat,
Tomaten, rote Zwiebeln, marinierte Gurken,
doppelt vegane Käsealternative und  
Eatery-Burgersauce

VEGETARISCHE BURGER

VEGANE BURGER

Green Goatilicious .......................10,90 
Green Oat Bratling aus grünem Gemüse, Salat,
Tomaten, Rucola, Walnüsse, Ziegenkäse, Feigen-
Honig-Senf-Sauce und Eatery-Burgersauce 

Green Truffle Deluxe...................10,90 
Green Oat Bratling aus grünem Gemüse, Salat,
Tomaten, Rucola, gebratene Champignons,
Grana Padano, Trüffelmayo und Eatery-
Burgersauce

Green Hot Chili.............................10,90 
Umami Bratling aus Pilzen, Salat, Tomaten, rote
Zwiebeln, Jalapeños, Cheddar, Jalapeño-Sauce
und Eatery-Burgersauce 

Green Champions Choice.............10,90 
Vegane Hähnchenalternative im Knuspermantel,
Salat, Tomaten, Bergjausen-Käse, karamellisierte-
Zwiebeln, gebratene Champignons, Sour Cream
und Eatery-Burgersauce

Abwechslung gefällig? Ohne Aufpreis kannst du deinen veganen Bratling austauschen!
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FISHERMAN´S 
DARLING BOWL 

16,90

GREEN 
HERO 
BOWL
14,90

SUPER 
BOWL
14,90

Upgrades für deine Bowl

Extra gebratenes Lachsfilet...............+8

Extra gebratene Hähnchenbrust........+5

Extra 6 rote Beete-Falafeln................+4

Extra veganer Bratling......................+4

Extra Bacon......................................+2

Extra Ziegenkäse / Grana Padano.....+2

Extra Grillgemüse.............................+2

Extra Champignons...........................+2

HAUS-
BROT 
4,90

Wähle dein Dressing:
Honig-Senf
Joghurt
Caesar
Mango-Chili
Balsamico

BOWLS
Fisherman´s Darling Bowl................16,90 
Gebratenes Lachsfilet, Salat, Gurken, Cherry-
Tomaten, Paprika, Mais, Karotten, Quinoa, rote
Beete-Apfel-Salat, gebratene Champignons, Sesam
und Schnittlauch

Super Bowl.......................................14,90 
6 Rote Beete-Falafeln, Salat, Gurken, Cherry-
Tomaten, Paprika, Mais, Karotten, Quinoa,
Hummus, Guacamole, rote Beete-Apfel-Salat,
Walnüsse und Schnittlauch

Teriyaki Bowl....................................... 13,90
Vegane Hähnchenalternative im Knuspermantel,
Salat, Gurken, Cherry-Tomaten, Paprika, Mais,
Karotten, Quinoa, Hummus, Guacamole, Sesam,
Teriyaki-Sauce und Schnittlauch

Caesar Salad........................................ 12,90
Gebratene Hähnchenbrust, Salat, Rucola, Cherry-
Tomaten, Croutons, Grana Padano und Schnittlauch

Feel Good Bowl................................14,90 
Gebratene Hähnchenbrust, Salat, Gurken, Cherry-
Tomaten, Paprika, Mais, Karotten, Quinoa,
Guacamole, rote Zwiebeln, gebratene Champignons,
Rucola und Schnittlauch  

Green Hero Bowl.............................. 14,90 
Grillgemüse, gebratene Champignons, Salat,
Gurken, Cherry-Tomaten, Paprika, Mais, Karotten,
Quinoa, Hummus, Guacamole, rote Beete-Apfel-
Salat, Rucola, Walnüsse und Schnittlauch

G.O.A.T Bowl................................... 12,90 
Ziegenkäse, Feigen-Honig-Senf-Sauce, Salat,
Gurken, Cherry-Tomaten, Paprika, Mais, Karotten,
Quinoa, rote Beete-Apfel-Salat, Walnüsse, Rucola
und Schnittlauch 
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CAESAR 
CHICKEN WRAP

12,90

ANGRY 
GARLIC WRAP

11,90

Upgrades für deinen Wrap

Extra gebratenes Lachsfilet...............+8

Extra 150g Rindfleisch.......................+6

Extra gebratene Hähnchenbrust........+5

Extra veganer Bratling......................+4

Extra 6 rote Beete-Falafeln................+4

Extra Bacon.......................................+2
Extra Grillgemüse..............................+2
Extra Champignons............................+2
Extra Scheibenkäse............................+1

Extra Jalapeños..................................+1

GEGRILLTE WRAPS 
Wrap und Meer...............................15,90 
Warme Tortilla bestrichen mit Frischkäse, gefüllt mit
gebratenem Lachsfilet, Salat, Rucola, Cherry-
Tomaten, Grillgemüse, Sesam und Teriyaki-Sauce

Caesar Chicken Wrap......................12,90 
Warme Tortilla bestrichen mit Frischkäse, gefüllt mit
gebratener Hähnchenbrust, Salat, Rucola, Cherry-
Tomaten, Grana Padano, Croutons und Caesar
Dressing 

Green Masterwork Wrap.................11,90 
Warme Tortilla bestrichen mit Frischkäse, gefüllt mit
einem Umami Bratling aus Pilzen, Salat, Rucola,
Cherry-Tomaten, roten Zwiebeln, Cheddar,
Grillgemüse und BBQ-Sauce

Angry Garlic Wrap...........................11,90 
Warme Tortilla bestrichen mit Hummus, gefüllt mit
einem Green Oat Bratling aus grünem Gemüse,
Salat, Rucola, Cherry-Tomaten, Grillgemüse und
Knoblauchmayo

Masterwork Wrap...........................13,90 
Warme Tortilla bestrichen mit Frischkäse, gefüllt mit
150g Rindfleisch, Salat, Rucola, Cherry-Tomaten,
roten Zwiebeln, Bacon, Cheddar und BBQ-Sauce

Funky Falafel Wrap..........................11,90 
Warme Tortilla bestrichen mit Guacamole, gefüllt
mit 6 rote Beete-Falafeln, Salat, Rucola, Cherry-
Tomaten, roten Zwiebeln, gebratenen
Champignons und Mango-Chili Dressing 

Green Caesar Wrap.........................11,90 
Warme Tortilla bestrichen mit Frischkäse, gefüllt mit
einer veganen Hähnchenalternative im
Knuspermantel, Salat, Rucola, Cherry-Tomaten,
Grana Padano, Croutons, gebratenen Champignons
und Caesar Dressing
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OFENKARTOFFELN
Chef´s Darling...................................15,90  
Heiße Ofenkartoffel mit Sour Cream, gebratenem
Lachsfilet, Grillgemüse, Sesam, Teriyaki-Sauce
und Schnittlauch

Goatzilla.............................................12,90  
Heiße Ofenkartoffel mit Feigen-Honig-Senf-Sauce,
rote Beete-Apfel-Salat, Ziegenkäse, Rucola,
Walnüssen und Schnittlauch 

Hummus & Guacamole....................... 11,90  
Heiße Ofenkartoffel mit Hummus, Guacamole,
Rucola, gebratene Champignons, Grillgemüse und
Schnittlauch

BEILAGEN
Süßkartoffelsticks inkl. 1 Dip..........5,90 

Pommes Frites inkl. 1 Dip................4,90 

4 Scheiben Hausbrot inkl. 1 Dip.......4,90 

Beilagensalat inkl. 1 Dressing..........4,90 

Coleslaw.........................................4,90 

Extra Ketchup oder Mayonnaise......0,90 

Green It Up..................................14,90  
Heiße Ofenkartoffel mit Hummus, Guacamole,
6 rote Beete-Falafeln, Grillgemüse, Sesam,
Teriyaki-Sauce und Schnittlauch

Chicken & Cream..........................11,90 
Heiße Ofenkartoffel mit Sour Cream, gebratener
Hähnchenbrust, gebratenen Champignons und
Schnittlauch 

Sour Cream Classic .........................5,90 
Heiße Ofenkartoffel mit Sour Cream und
Schnittlauch

FÜR DIE KLEINEN
Simba Rindfleisch-Burger.................... 8,90  
150g Rindfleisch, Salat, Tomaten
und Eatery-Burgersauce

Calimero Hähnchen-Burger.................. 7,90  
Gebratene Hähnchenbrust, Salat, Tomaten
und Eatery-Burgersauce 

Mogli.................................................... 7,90  
Gebratene Hähnchenbrust mit Pommes
und 1 Dip

Littlefoot.............................................. 7,90  
Beilagensalat mit 6 rote Beete-Falafeln

Extra Dip.......................................1,90 
       Sour Cream     Guacamole     Trüffelmayo
       Knoblauchmayo     Jalapeno-Sauce     BBQ

Extra Dressing...............................1,90 
       Balsamico       Joghurt      Honig-Senf
       Mango-Chili        Caesar

GOATZILLA 12,90 GREEN IT UP 
14,90

Upgrades für deine Ofenkartoffel

Extra gebratenes Lachsfilet...............+8

Extra gebratene Hähnchenbrust........+5

Extra 6 rote Beete-Falafeln................+4

Extra Bacon......................................+2

Extra Grillgemüse.............................+2

Extra Champignons...........................+2



= VEGETARISCH = VEGAN

SÜSSES
Schoko Soufflé............................ 6,90
mit Mangopüree

Bananenkuchen.......................... 6,90
mit Karamell-Sauce

Cheesecake................................. 6,90 
mit Himbeerpüree 

1 Kugel Haselnusseis....................1,90

1 Kugel Cookies Eis......................1,90

1 Kugel Erdbeereis.......................1,90

Bio-Kräutertee...........................2,90

Bio-Früchtetee...........................2,90

Bio-Schwarztee..........................2,90

Bio-Kamillentee.........................2,90

Bio-Pfefferminztee	.....................2,90

Bio-Grüntee...............................2,90

Espresso....................................2,50 

Espresso macchiato ...................3,50 

Doppelter Espresso ...................3,90 

Kaffee Crema.............................3,50

Milchkaffee ...............................3,90 

Cappuccino ...............................3,90 

Latte Macchiato ........................3,90 

Heiße Schokolade .....................3,90

100% Fairtrade-zertifizierte Kaffeebohnen.
Auf Wunsch mit       Hafermilch erhältlich.

KAFFEE-
SPEZIALITÄTEN

BIO TEE-
SPEZIALITÄTEN 

SCHOKO SOUFFLÉ
6,90

BANANENKUCHEN
6,90

CHEESECAKE
6,90
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Berry Limonade........................0,5 l    4,90

Holunder Limonade...................0,5 l    4,90

Mango Limonade...................... 0,5 l    4,90

Limetten Limonade...................0,5 l    4,90

Apfelsaft...................................0,4 l    4,90

Orangensaft..............................0,4 l    4,90

Traubensaft...............................0,4 l    4,90

HAUSGEMACHTES

ERFRISCHUNGSGETRÄNKE 

SÄFTE & SCHORLEN 

Afri-Cola.................................. 0,33 l 	 3,90 

Afri-Cola ohne Zucker.............. 0,33 l  	 3,90 

Bluna Orange........................... 0,33 l 	 3,90

Bio Kristall  .............................0,75 l 	 5,90 
still oder medium 

Alle Limonaden auch in still oder zuckerreduziert erhältlich.

Veilchen Limonade...................0,5 l    4,90

Pfirsich-Holunder Eistee...........0,5 l    4,90

Zitrone-Himbeer Eistee.............0,5 l    4,90

Bluna Mix Cola-Orange...........0,33 l    3,90

Bluna Zitrone.........................0,33 l    3,90

Tafelwasser .............................0,4 l    3,50 
still oder spritzig

Ananassaft..............................0,4 l    4,90

Maracujasaft.............................0,4 l    4,90

Saftschorle nach Wahl................0,4 l    4,50

HOLUNDE-
LIMO
4,90

VEILCHEN-
LIMO
4,90

BERRY-
LIMO
4,90

MANGO-
LIMO
4,90

LIMETTEN-
LIMO
4,90
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Tropical ....................................0,4 l   6,90 
Pfirsich, Passionsfrucht, Mango
und Apfelsaft

Indian Summer .........................0,4 l   6,90 
Erdbeere, Blaubeere, Mango, Acai–Beere
und Apfelsaft

Pink Dragon .............................0,4 l   6,90 
Drachenfrucht, Mango, Banane,
Passionsfrucht und Apfelsaft

Paradise ...................................0,4 l   6,90 
Ananas, Banane, Spinat, Mango
und Apfelsaft

SMOOTHIES

WEINE
Rotwein......................0,2 l  6,50     0,75 l  21,90
Merlot I Trocken |
Würzige und kräutrige Noten, Aromen von Beeren

Weißwein....................0,2 l  6,50     0,75 l  21,90 
Pinot Grigio I Trocken |
Noten von gelben Äpfeln, Melone, etwas Honig und Heu 

Weißwein....................0,2 l  6,50     0,75 l  21,90 
Weißburgunder I Halbtrocken |
Feinrassig und fruchtig, Noten von Aprikose und Karamell

Roséwein....................0,2 l  6,50     0,75 l  21,90 
Rotling I Halbtrocken |
Weich und saftig, Noten von Waldbeere und Minze 		

Weinschorle...............0,2 l  4,50 
weiß, rot, rosé

PARADISE
6,90

TROPICAL
6,90

INDIAN 
SUMMER 

6,90

PINK 
DRAGON

6,90
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Aperol Sprizz.............................0,2 l   6,50 
Secco, Aperol, Soda, Orange

Hugo.........................................0,2 l   6,50 

Secco, Holunderblütensirup, Minze, Soda

Lillet Wild Berry.........................0,2 l   6,50 
Lillet Blanc, Wild Berry, Grenadine, Beerenmix

Secco......................0,1 l   3,90     0,75 l   27,90

APERITIFS
Alkoholfreier Mango Sprizz............0,2 l   6,50 
Alkoholfreier Secco, Mangosirup, Minze, Soda

Alkoholfreier Martini Vibrante............0,2 l   6,50 
Martini Vibrante, Tonic Water, Orange 

Alkoholfreier Hugo........................0,2 l   6,50 
Alkoholfreier Secco, Holunderblütensirup,
Minze, Limette, Soda

Winkler Kupfer Spezial..............0,5 l   4,90 

Winkler Kupfer Radler...............0,5 l   4,90

Gutmann Hefeweizen................0,5 l   4,90

Gutmann Hefeweizen dunkel.....0,5 l   4,90

Gutmann Hefeweizen alk.-frei...0,5 l   4,90

BIERE
BIO Lammsbräu Edelhell.................0,5 l   4,90

BIO Lammsbräu Dunkel..................0,5 l   4,90

BIO Lammsbräu alkoholfrei.............0,5 l   4,90

BIO Lammsbräu Edelpils.................0,5 l   4,90

BIO Lammsbräu Edelpils alk.-frei......0,5 l   4,90

Birnenschnaps............2 cl  2,90    4 cl  4,90

Marillenschnaps.........2 cl  2,90    4 cl  4,90

Ramazzotti..................2 cl  2,90    4 cl  4,90

SHOTS
Holunderlikör..................2 cl  2,90    4 cl  4,90 

Apfellikör........................2 cl  2,90    4 cl  4,90 

Pfefferminzlikör..............2 cl  2,90    4 cl  4,90

ALKOHOL-
FREIER 

MANGO 
SPRIZZ

6,50

LILLET 
WILD BERRY 

6,50

APEROL 
SPRIZZ

6,50
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Gin Wild Berry........................8,90 
Gin, Lime Juice, Grenadine, Wild Berry, 
Beerenmix

Munich Mule..........................8,90 
Gin, Lime Juice, Spicy Ginger Beer 

Lady Killer..............................8,90 
Gin, Apricot Brandy, Triple Sec,
Maracujasaft, Ananassaft 

Gin Tonic...............................8,90 
Gin, Tonic Water  

Moscow Mule................................... 8,90 
Vodka, Lime Juice, Spicy Ginger Beer

Sex on the beach.............................. 8,90 
Vodka, Pfirsichlikör, Grenadine, Ananassaft,  
Orangensaft 

Touchdown...................................... 8,90 
Vodka, Apricot Brandy, Maracujasaft, Lime Juice, 
Grenadine

Mango Fly........................................ 8,90 
Vodka, Triple Sec, Lime Juice, Mangosirup,
Orangensaft

Swimming Pool................................ 8,90 
Vodka, Blue Curaçao, Ananassaft, Sahne,
Kokossirup

CAIPIRINHA & CO

GIN DRINKS VODKA DRINKS

Caipirinha................................................8,90
Cachaça, Limetten, Lime Juice, brauner Zucker 

Caipirol...................................................8,90
Aperol, Limetten, Lime Juice, brauner Zucker 

Erdbeerinha............................................8,90
Cachaça, Limetten, Lime Juice, 
brauner Zucker, Erdbeersirup

COCKTAILS

HAPPY
HOUR
ab 20 Uhr jeder Cocktail 6,90

CAIPIRINHA 
8,90

SWIMMING 
POOL
8,90

GIN 
WILD 

BERRY
8,90

TOUCH-
DOWN

8,90
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Mojito....................................8,90 
Rum, Limetten, Lime Juice, brauner  
Zucker, Minze, Soda

Himbeer Mojito......................8,90 
Rum, Limetten, Lime Juice, brauner Zucker, 
Beeren, Minze, Himbeersirup, Soda 

Planter´s Punch.....................8,90 
Rum, Lime Juice, Grenadine, Orangensaft

Mai Tai....................................8,90 
Rum, Triple Sec, Mandelsirup, Zuckersirup, 	
Ananassaft, Lime Juice 

Piña Colada............................8,90 
Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

Strawberry Colada.................8,90 
Rum, Ananassaft, Kokossirup,
Sahne, Erdbeersirup, Lime Juice

Coconut Queen................................ 7,90 
Ananassaft, Maracujasaft, Kokossirup,
Sahne, Lime Juice

Strawberry Kiss................................ 7,90 
Maracujasaft, Orangensaft, Erdbeersirup, 
Ananassaft, Sahne 

Ipanema........................................... 7,90 
Limetten, Lime Juice, brauner Zucker, 
Spicy Ginger Beer, Maracujasaft 

Virgin Torino Smash......................... 7,90 
Martini Vibrante, Lime Juice, 
Zuckersirup, Minze

Mango Maracuja Mule...................... 7,90 
Mangosirup, Maracujasaft, Spicy Ginger Beer

Virgin Sunrise.................................. 7,90 
Ananassaft, Orangensaft, Lime Juice, Grenadine

RUM DRINKS

ALKOHOLFREIE 
DRINKS 

COCKTAILS
HAPPY HOUR 
ab 20 Uhr jeder Cocktail 6,90

PIÑA 
COLADA

8,90
MANGO- 

MARACUJA
MULE
7,90

HIMBEER 
MOJITO

8,90 VIRGIN 
SUNRISE

7,90
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