
Bei uns verbindet sich zukunftsweisende Gastronomie mit echtem 
Wohlfühlcharakter. 
Gastfreundschaft, regionale Zutaten und die Verantwortung für unsere 
Umwelt stehen im Mittelpunkt unserer Haltung und prägen jedes Detail. 
So entsteht ein einzigartiges Erlebnis, das durch seine Qualität überzeugt 
und mit Innovation begeistert.
 
Mein Team und ich wünschen dir eine wunderbare Zeit bei uns – voller 
Genuss, inspirierender Gespräche und unvergesslicher Augenblicke.
 

Simon Meier 
Gastgeber aus Leidenschaft  
& Gründer der Eatery

WILLKOMMEN IN DER 
EATERY

  Alle Preise inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer

Vegetarisch Vegan



LUNCH DEAL
Montag - Freitag bis 14 Uhr

Chef ’s Darling - 15,90
Ofenkartoffel mit Sour Cream, gebratenem 
Lachsfilet, Grillgemüse, Teriyaki-Sauce, 
Sesam & Kräutern

Super Bowl – 16,90
6 Rote-Bete-Falafeln, Salat, Gurken, 
Cherry-Tomaten, Paprika, Mais, Karotten, 
Quinoa, Walnüsse, Hummus & Guacamole

Caesar Wrap - 13,90
Warme Tortilla mit gebratener 
Hähnchenbrust, Frischkäse, Salatmix, 
Cherry-Tomaten, Grana Padano, Croutons 
& Caesar-Dressing

Masterpiece - 13,90
Burger mit Rindfleisch oder Hähnchenbrust, 
Salat, Tomaten, Bacon, Balsamico-Zwiebeln, 
marinierten Gurken, Cheddar, BBQ-Sauce 
& Eatery-Burgersauce

Feel Good Bowl - 16,90
Gebratene Hähnchenbrust, Salat, Gurken, 
Cherry-Tomaten, Paprika, Mais, Karotten, 
Quinoa, Guacamole, rote Zwiebeln, 
gebratene Champignons, Rucola, Kräuter
& Dressing

Green Goatilicious - 11,90
Veggie-Burger mit Green Oat Bratling, 
Salat, Tomaten, Rucola, Walnüssen, 
Ziegenkäse, Feigen-Honig-Senf-Sauce & 
Eatery-Burgersauce

Wähle einen unserer EATERY FAVOURITES & erhalte ein GRATIS-Getränk dazu:

0,33L Fritz: Kola I Kola Zero I Kola-Orange I Orange I Zitrone I Ingwer-Limette
0,4L Tafelwasser: Still I Spritzig

vegan möglich

vegetarisch möglich



MITTAGSMENÜ 
Täglich bis 17 Uhr Täglich ab 17 Uhr 

ABENDMENÜ 

COCKTAIL | MOCKTAIL  7,90€ESPRESSO  1€

HAPPY HOUR 
BIS 14 UHR

HAPPY HOUR 
AB 20 UHR

Wähle dein Hauptgericht

Wähle deine Beilage

Wähle dein Getränk
0,5L Hausgemachte Limo
0,5L Hausgemachter Eistee
0,4L Tafelwasser

1. Wähle dein Hauptgericht

2. 

3.

Wähle deine Beilage 

Wähle dein Getränk 
0,4L Cocktail
0,4L Mocktail
0,2L Aperitif

Preis Hauptgericht + 7,90€ = Gesamtpreis
Beispiel: 11,90€ + 7,90€ = 19,80€

   

1.

2. 

3.

Preis Hauptgericht + 12,90€ = Gesamtpreis
Beispiel: 11,90€ + 12,90€ = 24,80€



BURGER
Wähle zwischen 150 g Rindfleisch oder gebratener Hähnchenbrust – beides frisch vom regionalen 
Metzger. Alle Burger werden mit Salat, Tomaten und Eatery-Burgersauce im Dinkelbrötchen vom lokalen 
Bäcker zubereitet. Ohne Aufpreis kannst du deinen veganen Bratling austauschen.

Masterpiece 
Bacon, Balsamico-Zwiebeln, marinierte Gurken, 
Cheddar & BBQ-Sauce

Truffle Deluxe 
Gebratene Champignons, Rucola, Grana Padano & 
Trüffelmayo

Goatilicious
Walnüsse, Rucola, Ziegenkäse & 
Feigen-Honig-Senf-Sauce

Oh My Garlic 
Grillgemüse, Rucola, Cheddar & Knoblauchmayo

Champions Choice
Gebratene Champignons, Balsamico-Zwiebeln, 
Bergkäse & Sour Cream

Holy Guacamoly 
Gebratene Champignons, rote Zwiebeln, 
Bergkäse & Guacamole

Hot Chili 
Jalapeños, rote Zwiebeln, Bacon, Cheddar & 
Jalapeño-Sauce

Easy Cheesy 
Rote Zwiebeln, marinierte Gurken, 
Cheddar & Bergkäse

Green Masterpiece
Umami Bratling aus Pilzen, Grillgemüse, 
Balsamico-Zwiebeln, marinierte Gurken, 
Cheddar & BBQ-Sauce

Green Truffle Deluxe 
Green Oat Bratling aus grünem Gemüse, gebratene 
Champignons, Rucola, Grana Padano & Trüffelmayo

Green Goatilicious 
Green Oat Bratling aus grünem Gemüse, Walnüsse, 
Rucola, Ziegenkäse & Feigen-Honig-Senf-Sauce

Green Oh My Garlic 
Green Oat Bratling aus grünem Gemüse, 
Grillgemüse, Rucola, Cheddar & Knoblauchmayo

Green Champions Choice
Hähnchenalternative im Knuspermantel, gebratene 
Champignons, Balsamico-Zwiebeln, Bergkäse & 
Sour Cream

Green Holy Guacamoly 
Hähnchenalternative im Knuspermantel, gebratene 
Champignons, rote Zwiebeln, Bergkäse & 
Guacamole

Green Hot Chili 
Umami Bratling aus Pilzen, Grillgemüse, Jalapeños, 
rote Zwiebeln, Cheddar & Jalapeño-Sauce

Green Easy Cheesy 
Umami Bratling aus Pilzen, rote Zwiebeln, marinierte 
Gurken, Cheddar & Bergkäse

vegan möglich

vegan möglich

vegan möglich

vegan möglich

vegan möglich

vegan möglich

VEGETARISCH oder VEGAN    11,90|RIND oder HÄHNCHEN     13,90|



BOWLS
Alle Bowls werden mit Salatmix, Gurken, Cherry-Tomaten, Paprika, Mais, Karotten, Quinoa und Kräutern 
zubereitet. Als Beilage empfehlen wir unser geröstetes Hausbrot mit Dip (+ 4,90€).

Teriyaki Bowl - 16,90 
Gebratene Hähnchenbrust, Hummus, 
Guacamole, Teriyaki-Sauce & Sesam

Caesar Bowl - 15,90
Gebratene Hähnchenbrust, Rucola, Croutons & 
Grana Padano

Vitality Bowl – 15,90 
Green Oat Bratling aus grünem Gemüse, 
gebratene Champignons, rote Zwiebeln, 
Rucola & Hummus

G.O.A.T Bowl – 14,90 
Ziegenkäse, Rote Bete, Walnüsse, 
Rucola & Feigen-Honig-Senf-Sauce

Fisherman´s Darling Bowl – 17,90
Gebratenes Lachsfilet, Rote Bete, 
Grillgemüse, Teriyaki-Sauce & Sesam

Green Hero Bowl – 16,90 
Grillgemüse, gebratene Champignons, 
Rote Bete, Rucola, Walnüsse, Hummus 
& Guacamole 

Feel Good Bowl – 16,90 
Gebratene Hähnchenbrust, rote Zwiebeln, 
gebratene Champignons, Rucola & Guacamole

Super Bowl – 16,90
6 Rote-Bete-Falafeln,  Walnüsse, 
Hummus & Guacamole

vegan möglich

vegan möglich

Wähle dein Dressing
      Honig-Senf |        Caesar |         Himbeer-Distel |         Kürbiskernöl-Vinaigrette

Chef ´s Darling – 15,90 
Gebratenes Lachsfilet, Sour Cream, Grillgemüse,
Teriyaki-Sauce, Sesam & Kräuter

Green It Up – 14,90
6 Rote-Bete-Falafeln, Hummus, Guacamole, 
Grillgemüse, Teriyaki-Sauce, Sesam & Kräuter

Goatzilla – 13,90
Ziegenkäse, Feigen-Honig-Senf-Sauce, 
Rote Bete, Rucola, Walnüsse & Kräuter

Chicken & Cream - 12,90
Gebratene Hähnchenbrust, Sour Cream, gebratene 
Champignons & Kräuter

Hummus & Guacamole – 12,90 
Gebratene Champignons, Grillgemüse, Hummus, 
Guacamole, Rucola & Kräuter

Sour Cream Classic – 6,90
Sour Cream & Kräuter

OFENKARTOFFELN
vegetarisch möglich

vegetarisch möglich



FÜR DIE KLEINEN

Süßkartoffelsticks inkl. Dip – 6,90 
6 Nuggets inkl. Dip – 6,90
Gebratenes Gemüse – 5,90
mit Teriyaki-Sauce & Sesam
Pommes inkl. Dip – 5,90
4 Scheiben Hausbrot inkl. Dip – 4,90
Beilagensalat inkl. Dressing – 4,90
Coleslaw – 4,90

DIPS 
Ketchup | Mayo – 0,90
Sour Cream – 1,90
Guacamole – 1,90
BBQ – 1,90
Trüffelmayo – 1,90
Knoblauchmayo – 1,90
Jalapeño – 1,90

Gebratenes Lachsfilet – 5,90 
Rindfleisch | Hähnchenbrust - 4,90
Veganer Bratling | 6 Falafeln – 3,90
Champignons | Grillgemüse – 1,90 
Ziegenkäse | Grana Padano – 1,90
Bacon – 1,90   
Scheibe Käse |         Jalapeños - 0,90

Honig-Senf-Dressing – 1,90 
Caesar-Dressing – 1,90 
Himbeer-Distel-Dressing – 1,90 
Kürbiskernöl-Vinaigrette – 1,90 

Goldschatz – 8,90
6 Nuggets mit Pommes inkl. Dip

Burgersaurus Rex – 8,90 
Burger mit Rindfleisch oder Hähnchenbrust, Salat, 
Tomaten & Eatery Burgersauce 

BEILAGEN

BELIEBTE EXTRAS DRESSINGS

GEGRILLTE WRAPS
Alle Wraps werden mit Salat, Cherry-Tomaten & Rucola zubereitet.

Wrap & Meer – 14,90 
Gebratenes Lachsfilet, Frischkäse, Grillgemüse, 
Teriyaki-Sauce & Sesam

Masterwork Wrap – 13,90
Gebratenes Rindfleisch, Frischkäse, Bacon, 
Balsamico-Zwiebeln, Cheddar & BBQ-Sauce

Caesar Wrap – 13,90 
Gebratene Hähnchenbrust, Frischkäse, 
Grana Padano, Croutons & Caesar-Dressing

Funky Falafel Wrap – 12,90 
6 Rote-Bete-Falafeln, Hummus, Balsamico-Zwiebeln, 
Grillgemüse, Teriyaki-Sauce & Sesam

vegetarisch möglich

vegan möglich



SWEETS

Golden Secret – 7,90
Warme Apfelstücke mit Mandelcreme, in einem
knusprigen Blätterteig & Vanillesauce

Hot Blondie – 7,90
Helles Schokoladen-Soufflé mit flüssigem Kern aus 
weißer Schokolade, Dark Cookie Crumble & 
Kirschkompott

Salted Caramel Dream – 4,90
Salted Caramel Mousse mit Dark Cookie 
Crumble

Vanille
Schokolade 
Haselnuss 
Cookies
Mango-Sorbet

BARISTA SPECIALS

ICED DRINKS 0,4L  HOT DRINKS
Espresso – 2,50 
Espresso Macchiato – 2,90
Doppelter Espresso – 3,90
Kaffee Crema – 3,50 
Milchkaffee - 3,90
Cappuccino – 3,90
Latte Macchiato – 4,50
Chai Latte – 4,50
Matcha Latte – 4,90
Heiße Schokolade – 4,50
Tee – 3,90
Kräuter | Früchte | Schwarz | Kamillen | Pfefferminz | Grün

Iced Matcha Latte - 5,90
Iced Strawberry Matcha Latte – 6,90
Iced Chai Latte – 5,50
Iced Caramel Macchiato - 5,90
Iced Vanilla Macchiato – 5,90
Iced White Chocolate Macchiato – 5,90
Iced Latte Macchiato – 5,50 

SHOTS + 1€ 
Espresso | Weiße Schokolade | Karamell | Vanille

Unsere Kaffeebohnen stammen aus einer lokalen Rösterei und werden in unserer Siebträgermaschine 
frisch zubereitet. Alle Kaffeespezialitäten sind auf Wunsch auch mit          Hafermilch erhältlich. 

KUGEL EIS   2,50|



Açaí Berry 
Erdbeere, Blaubeere, Mango, Açaí-Beere & Apfelsaft

Pink Pitaya 
Drachenfrucht, Mango, Banane, Passionsfrucht & 
Apfelsaft

Sunshine
Pfirsich, Passionsfrucht, Mango & Apfelsaft

Grasshopper 
Ananas, Banane, Spinat, Mango & Apfelsaft

Alle hausgemachten Limonaden auch in 
still oder zuckerreduziert erhältlich.

Fritz Kola  – 0,33L – 4,50
Kola | Kola Zero | Kola-Orange 

Fritz Limo – 0,33L – 4,50
Orange | Zitrone | Ingwer-Limette 

Saft – 0,4L – 5,90 | Schorle - 0,4L – 4,90
Apfel | Orange | Ananas | Maracuja

Tafelwasser – 0,4L – 3,90 | 1,0L - 6,90
Still | Spritzig 

Acqua Morelli – 0,75L – 6,90
Still | Spritzig 

Aperol Spritz
Prosecco, Aperol, Soda & Orange 

Limoncello Spritz 
Prosecco, Limoncello, Soda & Zitrone

Lillet Wild Berry 
Lillet Blanc, Wild Berry, Grenadine & Beerenmix

Weißwein – 0,2L – 6,90 | 0,75L – 24,90
Pinot Grigio, Trocken

Roséwein – 0,2L - 6,90 | 0,75L – 24,90
Rotling, Halbtrocken

Rotwein – 0,2L – 6,90 | 0,75L – 24,90
Merlot, Trocken

Weinschorle – 0,2L – 4,90
Weiß | Rosé | Rot

Sarti Spritz 
Prosecco, Sarti, Soda & Limette

Mango Spritz
Prosecco, Mangosirup, Soda & Minze

Vibrante Spritz 
Martini Vibrante, Tonic Water & Orange

Berry-Limonade 
Mango-Limonade 
Holunder-Limonade 
Limetten-Limonade
Veilchen-Limonade 
Pfirsich–Holunder-Eistee 
Zitrone–Himbeer-Eistee 
Matcha-Vanille-Eistee

WEINEKALTES

alkoholfrei

Teilen & Sparen
1L Karaffe
nur 30€

HOMEMADE 0,5L    5,90| SMOOTHIES 0,5L    7,90|

APERITIFS 0,2L    7,90|

alkoholfrei



BIO Lammsbräu
Edelhell | Edelpils | Dunkel | Alkoholfrei

Gutmann Hefeweizen
Hell | Dunkel | Alkoholfrei

Winkler Kupfer 
Radler | Spezial

Coconut Queen 
Ananassaft, Maracujasaft, Kokossirup, Limettensaft 
& Sahne

Strawberry Kiss 
Maracujasaft, Orangensaft, Ananassaft, 
Erdbeerpüree & Sahne

Ipanema 
Limetten, brauner Zucker, Maracujasaft & 
Spicy Ginger Beer

Mango Maracuja Mule
Mangosirup, Maracujasaft & Spicy Ginger Beer

Virgin Stormy 
Captain Morgan 0,0%, Limettensaft & 
Spicy Ginger Beer

Virgin Stawberry Mojito 
Captain Morgan 0,0%, Limetten, brauner Zucker, 
Erdbeerpüree, Minze & Soda

Virgin Torino Fizz
Martini Vibrante, Limettensaft,Zuckersirup, 
Minze & Soda

Virgin Sunrise 
Ananassaft, Orangensaft, Limettensaft, Grenadine & 
Blue Curaçao

Cuba Libre
Rum, Limette & Fritz Kola 

Munich Mule 
Gin, Limettensaft & Spicy Ginger Beer 

Gin Tonic
Gin & Tonic Water

Moscow Mule
Vodka, Limettensaft & Spicy Ginger Beer

Sex on the Beach 
Vodka, Pfirsichlikör, Grenadine, Ananassaft & 
Orangensaft

Touchdown 
Vodka, Apricot Brandy, Maracujasaft, Limettensaft & 
Grenadine

Swimming Pool 
Vodka, Blue Curaçao, Ananassaft, Kokossirup & 
Sahne

Caipirinha
Cachaça, Limetten & brauner Zucker

Mojito 
Rum, Limetten, brauner Zucker, Minze & Soda

Strawberry Mojito
Rum, Limetten, brauner Zucker, Erdbeerpüree, 
Minze & Soda

Piña Colada
Rum, Ananassaft, Kokossirup & Sahne

Golden Star
Vodka, Vanillesirup, Limettensaft, Maracujasaft, 
Ananassaft & Prosecco

COCKTAILS 0,4L    10,90|

MOCKTAILS 0,4L    8,90|

BIERE 0,5L    5,50|




